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Die feinen Essig- und Olk
bringen die weite Welt der
Kiiche. Die speziellen, ausge
geben den Speise

Le finissime creazioni a base di oli

cucina tutto un mondo di particolar

varieta di olio e aceto accuratame
pietanze delle squisite

Rupertigewiirze GmbH - info@aromica.de

www.aromica.de




ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P.

Ein wichtiges Element in der mediterranen Kiiche. Die
wertvollen und ausgewahlten, gekochten Traubenmoste
und der Weinessig reifen in Holzfassern und halten das
unverkennbare Aroma.

Aceto Balsamico di Modena I.G.P.e un elemento importan-
te della cucina mediterranea. | pregiati mosti d'uva cotti
selezionati e I'aceto di vino maturano in botti di legno e
mantengono cosi‘inalterato il loro inconfondibile aroma.

SCHWARZE JOHANNISBEERE
RIBES NERI

Am Hohepunkt der Reife geerntet, in bewahrter Tradition
produziert und im Eichenfass gereift. Zum Marinieren von
Fisch, Fleisch, Obst oder Gemiise und zum Verfeinern von
Saucen.

Aceto Premium - Aceto Balsamico di ribes neri: dalla frut-
ta raccolta in piena maturazione nasce questo prodotto
realizzato secondo I'antica tradizione e maturato in botti
di quercia. Ideale per marinare pesce, carne, frutta e ver-
dura, nonché per rifinire le salse.

HIMBEER
LAMPONI

Eine wohlschmeckende Kombination kaltgepresster Ole,
die in dieser Zusammensetzung das ganze Spektrum
ungeséttigter Fettsduren abdeckt.

L'Aceto Balsamico di lamponi & un aceto di lamponi con
concentrati di aceto di frutta e mosto, prodotto con il tra-
dizionale procedimento dell’ aceto balsamico e maturato
in botti barrique.

APFEL
MELA

Im Barriquefass gereifter und im traditionellen Verfahren
erzeugter Himbeeressig mit Konzentraten aus
Fruchtweinessig und Fruchtmost.

Aceto Premium - Aceto Balsamico di mele, acidita 5%.
La produzione secondo il procedimento tradizionale e il
lungo periodo di maturazione in botti di quercia
garantiscono a questo prodotto il suo sapore unico.

BIRNE
PERE

Der Birnenbalsam ist eine Spezialitat aus dem niederds-
terreichischen Motsviertel. Hergestellt nach alter
Tradition und in Holzfassern gereift, entwickelt der
Birnenbalsam einen eleganten Geschmack nach Birnen
und Honig.

Aceto Premium balsamico di pere, acidita 5%, & una spe-
cialita del quartiere “Mostviertel” dell’ Austria Inferiore
(lett. “quartiere del mosto”). Prodotto secondo la piu anti-
ca tradizione e maturato in botti di legno, I'aceto balsami-
co di pere sviluppa un gusto elegante, con un meraviglio-
so sentore di pere e di miele.

BIER
BIRRA

Verwdhnte Gaumen schétzen diese edle Kombination aus
Bieressig und Malzextrakt. Zur Verfeinerung von pikanten
Salaten, Fleischgerichten und Saucen.

Aceto Balsamico alla birra, acidita 5%. | palati piu raffi-
nati sapranno apprezzare questo pregiato abbinamento
di aceto di birra ed estratto di malto. Ideale per ingentili-
re insalate piccanti, piatti a base di pesce e salse varie.

WEISSWEIN
VINO BIANCO

Hergestellt nach traditioneller Balsamico-Methode. Aus
Traubensaft durch schonendes Einkdchen und
Veressigen gewonnen. Im Eichenfass gelagert.

Aceto balsamico di vino bianco, acidita 5%, & ottenuto da
succo d'uva sottoposto a delicata cottura e a fermenta-
zione acetica, secondo il tradizionale procedimento di
produzione dell'aceto balsamico.

KIRSCHE
CILIEGIE

Eine erlesene Essigspezialitdt aus dem Saft reifer
Herzkirschen. Fassgelagert mit 5% Saure fiir Salate,
Vorspeisen und Desserts.

Aceto Balsamico di ciliegie. Acidita 5%.Un aceto speciale
accuratamente selezionato ottenuto dal succo di ciliegie
durone pienamente mature.

ROTWEIN
VINO ROSSO

9 Monate im Eichenfass gelagerter Essig der Lagreiner-
Traube.

Aceto di uva Lagrein maturato 9 mesi in botti di rovere.
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